
																																																																							ENTRÉES 

Le Foie gras Maison                                                                                       I             16 
Poissons fumés et choux marinés                                                                   I             10 
Le Poireau vinaigrette façon Thaï                                                                   I              9 
  

                                                                                        PLATS 

Osso buco de biche au curry rouge 	             I    	        20 
Filet de lieu jaune au paprika                                                                        I              21 
Bavette de bœuf Angus / frites maison /sauce Satay                                     I              19 
Noix d’entrecôte / frites maison /sauce Satay                                               I              25 
L’assiette végetale                       	                           I               15 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	             I      	        7  
Déclinaison de chèvres de la ferme de Romecrot                	             I      	        7  
Le Chavignol fumé au bois de hêtre                                 	             I      	        7 
 DESSERTS 

Brownie chocolat-pistache                                                                             I              8                                                     
Crème brulée à la vanille                                                                              I              7 
Le café gourmand                              	             I      	        8 
La coupe Colonel                                                                                          I               8 
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                               I             14 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter)  
Légumes BIO des Bïaujardins / Fromages ferme de Romecrot 

Gibier de Sologne avec l’atelier du loup 
La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


