
																																																																							ENTRÉES 

Les Gambas en Tempura                                                                                I               11  
L’oeuf cocotte forestier                                                                                   I                9 
Boeuf fumé et poireau vinaigrette                                                                  I              10 

                                                                                        PLATS 

Magret de canard sauce aux poivres	              I    	         20 
Truite laquée sauce Soja                                                                                I               21 
Bavette de bœuf Angus, frites maison, sauce Gorgonzola                               I               19 
Noix d’entrecôte, frites maison, sauce Gorgonzola                                         I               25 
L’assiette végetale                       	                            I               15 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	             I      	          7  
Déclinaison de chèvres de la ferme de Romecrot                	             I      	          7  
Le crottin de Chavignol fumé                                  	             I      	          7 

 DESSERTS 

La Tarte Tatin                                                                                                                  8                                                     
Profiteroles au chocolat                                                                                I                  7 
Le café gourmand                              	             I      	           8 
La coupe Colonel ou le Trou solognot                                                            I                  8 
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                               I                14 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter) 
  

Légumes BIO des Bïaujardins / Fromages ferme de Romecrot/   
Oeuf Biodran/ Truite Ollivier     

La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


